italian wine

Dimentica tutto quello che credi di sapere sul merlot. Sperimenta un merlot
differente, dove sapore e eleganza trovano un nuovo straordinario equilibrio.

1.CONe

merlot

Qualificazione: |.G.T. Sicilia;

Varieta: Merlot;

Colore: rosso rubino intenso;

Profumi: intensi aromi di frutta, accenni di
prugne;

Gusto: corposo, rotondo;

Contenuto alcolico: 14% vol,;
Affinamento: in vasca d’acciaio e bottiglia;
Temperatura di servizio: 18°-20° C.

Sistema di allevamento: controspalliera;
Sistema di potatura: cordone speronato;
Produzione: bassa produzione per ettaro;
Mese di raccolta: settembre;

Altitudine: 150 - 400 m;

Raccolta: manuale.

Vinificazione: il grappolo viene diraspato, la
fermentazione & condotta con lieviti selezionati,
macerazione con bucce, con 2 - 3 rimontaggi al
giorno;

Durata della fermentazione/macerazione: 1 - 2
settimane;

Temperatura di fermentazione: 22° - 24° C.
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